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Il risveglio non è mai stato cosi dolce... con la Colazione HVF

Brioche, biscotti, torte dolci e salate, i pani sono preparati dalla nostra 

cucina e cotti al momento. Accompagnati da succhi e centrifugati fre-

schi e da una selezione di ca�e, te’ ed infusi. Le confetture ed il miele 

sono prodotti della vicina azienda agricola per HVF Emporium.

Il burro e lo yogurt sono di latte di bufala, prodotti di eccellenza del 

nostro territorio. Ogni mattina uno Chef sarà a vostra disposizione per 

preparare deliziosi piatti.

La colazione HVF Gourmet, ideata dallo Chef Savio Perna e dal Pastry 

Chef Carmine Di Nardi, curata e presentata dai nostri ambasciatori 

dell’F&B a tutti i nostri ospiti.

Waking up has never been so sweet... with the HVF Breakfast

Brioches, biscuits, sweet and savory cakes, the breads are prepared 

in our kitchen and cooked on the spot. Accompanied by fresh juices 

and smoothies with a huge selection of co�ees, teas and infusions. �e 

jams and honey are products of the nearby farm for HVF Emporium.

Butter and yogurt are made from bu�alo milk, excellent products of our 

lands. Every morning a Chef will be at your disposal to prepare deli-

cious dishes.

�e HVF Gourmet breakfast, created by Chef Savio Perna and Pastry 

Chef Carmine Di Nardi, prepared and presented by our F&B ambassa-

dors to all our guests.



Cured Meats and Cheese
Tagliere di salumi e formaggi

Selection of Dried Fruits and Seeds 
Selezione di frutta secca e semi

Selezione di Succhi di frutta, spremute e centrifugati 

Scrambled Eggs 
Uova strapazzate

Cereals, Yogurt and Fruits (plain; blueberry; lemon; strawberry, apricot; vanilla; barley malt)

  

Cereali, yogurt e frutta (naturale; mirtillo; limone; fragola; albicocca; vaniglia; malto d’orzo)

�e home-made Bakery  
Croissant torte e pane fatti in casa 

Chicken or Pork Sausages 
Salsicce di pollo o maiale  

Crispy Bacon 
Pancetta croccante

Avocado and Spinach  
Avocado e spinaci 

HVF Breakfast

We invite guests with allergies or intolerances to refer to the sta� for clari�cation (REG UE. 1169/2011) 

Invitiamo gli ospiti con allergie o intolleranze a chiedere al personale di sala per le necessarie  
delucidazioni (REG UE 1169/2011)
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Hard-boiled Egg 
Uovo alla coque

Porridge  
with fruit (water or milk)
con frutta (acqua o latte)

Sunny-side-up or Over-easy Eggs 
  

Uova all’occhio di bue o cotto su entrambi i lati

Hot Drinks Selection
Selezione di Ca�é, Té e Infusi 

Centrifuged Fruit and Vegetable 

included in your room package

Pudding (co�ee; dark chocolate)

Budino (ca�e; cioccolato fondente)



our specialties          le nostre specialità

Poached Eggs and Caviar
Uovo in camicia con caviale

35 ,00€

Fried Eggs and Black Tru�e 25 ,00€
Uovo al tegamino con tartufo nero 

Eggs Benedict with spinach and avocado
Uovo alla Benedettina con spinaci, avocado e salsa olandese 

20,00€

Mixed Berries Salad with Mint
Insalatina di frutti di bosco con Menta fresca

20,00€

Bowl HVF Yogurt with Granola and Wild Berries 20,00€
Yogurt di Bufala, Granola e Frutti di Bosco

HVF Salad (raw vegetables, wild berries, chia seeds and caciocavallo) 25,00€

  
Smoked Salmon 
Salmone a�umicato, avocado, panna acida, pane tostato

30,00€

Omelette (any style) 20,00€

Smoothies 
Frullati di frutta

15 ,00€

Champagne & Caviar

“Calvisius” Tradition Royal  
Accompanied by a �ute of Champagne
Accompagnato da una �ute di Champagne 

150 ,00€30 gr

  
Maxi Toast (Ham & Cheese)
Maxi Toast Prosciutto e Formaggio

25 ,00€

Insalata di verdure crude, frutti rossi, semi di chia, caciocavallo

French Toast with Maple Syrup 
French toast con sciroppo d’acero

20,00€

Pancakes with Banana or Mixed Berries or Maple Syrup
Pancakes con banana o frutti di bosco o sciroppo d’acero

20,00€

excluded from your room package
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